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ABSTRAK

Studi kelayakan bisnis merupakan suatu kegiatan yang mempelajari secara
mendalam tentang suatu kegiatan atau usaha atau bisnis yang akan dijalankan,
dalam rangka menentukan layak atau tidaknya pengembangan usaha itu dijalankan.
Pendirian cabang baru UKM Kebab Kebabblatsan Turki ini diharapkan lebih
menarik minat para masyarakat, sehingga mampu meningkatkan penghasilan dan
laba usaha dengan produk yang bervariasi. Rencana pendirian usaha tersebut
memerlukan adanya analisis studi kelayakan pengembangan untuk menilai apakah
usulan UKM ini diterima atau masih kurang diminati oleh konsumen. Berdasarkan
latar belakang tersebut, maka dilakukan penelitian mengenai Studi Kelayakan
Pengembangan Usaha Kebab Kebabblatsan Turki.

Dalam penelitian ini akan membahas 5 (lima) aspek studi kelayakan bisnis
yaitu aspek pasar, aspek teknis/operasi, aspek manajemen, aspek keuangan dan
aspek hukum. Adapun total biaya yang akan dikeluarkan oleh Kebab Kebabblatsan
Turki untuk pengembangan usaha ini adalah dengan total fixed cost sebesar Rp.
45.600.000, total variable cost Rp. 6.200 untuk per porsi kebab. Maka titik impas
yang diperoleh dengan mengambil untung 58,6% dibulatkan menjadi 59% atau
sebesar Rp. 8.800 dari total cost untuk per satu porsi adalah Rp. 15.000. Tingkat
pengembalian atau Payback Period dapat dikembalikan dalam waktu yang singkat
yaitu 85 hari.

Kata kunci  : Kebab, Usaha, Aspek, Kelayakan, Pengembangan, Cost



ABSTRACT

Business feasibility study is an activity that studies deeply about an activity
or business or business that will be run, in order to determine whether or not the
business is feasible. The establishment of the new branch of the Turkish Kebab
Kebabblatsan UKM is expected to attract more interest from the community, so as
to increase income and operating profits with a variety of products. The business
establishment plan requires an analysis of the feasibility study of the development
to assess whether the SME proposal is accepted or still not desirable by consumers.
Based on this background, a study was carried out on the Feasibility Study of the
Turkish Kebab Kebabblatsan Business Development.

In this research, we will discuss 5 (five) aspects of business feasibility
studies, namely market aspects, technical / operations aspects, management
aspects, financial aspects and legal aspects. The total cost to be incurred by Kebab
Kebabblatsan Turkey for the development of this business is a total fixed cost of Rp.
45,600,000, the total variable cost of Rp. 6,200 for a serving of kebab. Then the
break-even point obtained by taking a profit of 58.6% is rounded to 59% or Rp.
8,800 of the total cost per bread is Rp. 15,000. The refund rate or Payback Period
can be returned in a short time of 85 days.

Keywords : Kebab, Business, Aspects, Development, Feasibility, Cost
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