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BAB I 

PENDAHULUAN 
 

 

1.1 LATAR BELAKANG PEMILIHAN JUDUL 

Dengan semakin meningkatnya perekonomian yang ada di Indonesia 

diberbagai bidang, maka akan terdapat berbagai persaingan didalam bidang-

bidang tertentu, dalam hal ini juga termasuk perkembangan restoran. 

Perkembangan restoran bukan hanya dijadikan untuk makan dan minum 

saja, tetapi juga sekaligus menjadi kebutuhan terutama bagi masyarakat 

perkotaan yang disibukan dengan berbagai aktivitas. Sehingga restoran 

manjadi salah satu tempat untuk menghilangkan kejenuhan setelah seharian 

beraktifitas. 

Restoran yang terdapat di Indonesia semakin bertambah banyak dari 

tahun ketahun dengan tingkat persaingan yang semakin tinggi. Fenomena ini 

merupakan hal yang menarik untuk ditelusuri lebih lanjut, terutama untuk 

restoran dari kelas menengah keatas yang umumnya para pengunjung 

restoran merupakan kalangan menengah keatas yang merupakan kalangan 

eksekutif. Adapun aspek yang dapat ditarik dari informasi ini yaitu gaya 

hidup yang menyangkut jenis makanan dan cara penyajian serta aspek 

desain restoran yang sangat penting ditampilkan pada restoran ini. 

Desain di restoran telah memiliki salah satu elemen yang penting 

selain menu makanan, minuman dan manajemen pelayanan dimana 

merupakan kesuksesan untuk sebuah restoran. Elemen interior juga dapat 

membuat para tamu dating untuk menikmati suasana yang ada didalam 

restoran tersebut. Sekarang ini beberapa restoran sudah semakin creative 

dan inovatif. Dahulu restoran hanya sebagai tempat makan dan minum saja, 

namun sekarang banyak ditemui beberapa restoran yang digabungkan 

dengan internet, gallery, dan lainnya.  

Oleh karena itu penulis akan merancang sebuah restoran yang 

didukung dengan kebudayaan etnik sunda yang bertemaka tropis dengan 
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gaya modern. Agar tempat ini berguna bagi masyarakat perkotaan yang 

ingin menikmati kebudayaan sunda didalam sebuah restoran. 

 

1.2 RUANG LINGKUP DAN BATASAN MASALAH 

Ruang lingkup pembahasan konsep rancangan pada restoran yang 

bertemakan tropis ini adalah ingin merencanakan sebuah fasilitas makan dan 

minum yang menunjang aktifitas masyarakat sekitar dengan menyajikan 

keindahan sisi kota yang sangat alami tanpa kehilangan sentuhan gaya 

modern dan sebagai daya tarik utama bagi para pengunjung. 

Batasan masalah dan ruang lingkup Tugas Akhir ini mencakup : 

• Perencanaan interior yang meliputi lantai, dinding dan plafond 

• Perencanaan layput dan furniture. 

• Perencanaan furniture yang baik, estetis dan ergonomic. 

• Tidak mengurangi atau menambah fisik bangunan yang bersifat 

structural. 

 

1.3 MAKSUD DAN TUJUAN 

Maksud dari penulisan ini dikarenakan oleh banyaknya permintaan 

dari masyarakat perkotaan yang ingin menghilangkan kejenuhan setelah 

seharian beraktifitas. 

  Tujuan dari perancangan : 

• Membuat pengunjung merasa nyaman dan betah berada di dalam restoran 

untuk menikmati berbagai menu pilihan lainnya. 

• Menyediakan tempat untuk bersanyai, bersosialisasi dengan suasana 

interior yang nyaman dan menarik. 

• Merancang desain sesuai dengan fungsi serta penerapan gaya yang 

memberikan kesan estetis. 

• Mengundang suasana yang daya tarik pengunjung untuk datang ke 

restoran dengan ciri khas yang ada didalam sebuah restoran. 

• Membuat lokasi yang strategis sehingga pencapaiannya mudah. 
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1.4 METODE PENGUMPULAN DATA 

Metode pengumpulan data yang digunakan dalam penyusunan konsep 

perancangan Tugas Akhir ini adalah : 

• Studi literature & studi pustaka 

Pengambilan data literature dari buku-buku, internet, majalah sebagai 

referensi awal yang berkaitan baik denga restoran maupun denga gaya 

yang akan diterapkan pada waktu mendesain. 

• Studi Lapangan (survey) 

Melakukan studi banding survey ke restoran dan wawancara tentang 

lokasi survey baik secara manajerial maupun tentang fasilitas yang 

dimiliki. 

• Dokumentasi 

 Pengambilan foto restoran yang di kunjungi sebagai referensi. 

• Konsep 

 Merupakan kesimpulan yang diambil atas perbandingan antara studi  

 literature dan studi lapangan yang di dapat. Dari kesimpulan inilah   

 tersusun konsep dasar dari perancangan interior proyek yang ditangani. 

 

1.5 SISTEMATIKA PENULISAN 

Dalam konsep Tugas Akhir ini sistematika penulisannya disusun 

sebagai berikut : 

  BAB I  : PENDAHULUAN 

Meliputi latar belakang pemilihan judul, ruang lingkup dan 

batasan masalah, maksud dan tujuan, metode pengumpulan 

data, sistematika penulisan dan terminologi. 

  BAB II  : TINJAUAN DATA 

Tinjauan data pada bab ini terbagi atas dua bagian yakni 

tinjauan umum yang membahas semua hal yang berkaitan 

dengan restoran dan tinjauan khusus yang berisi data-data 
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mengenai tema dan gaya yang akan digunakan untuk 

merancang proyek Tugas Akhir ini. 

  BAB III  : TINJAUAN DAN ANALISIS LAPANGAN 

Berisi tentang tinjauan hasil survey sebagai perbandingan agar 

dapat membuat perancangan dengan baik dan benar. 

  BAB IV  : KONSEP PERANCANGAN DESAIN  

Berisi tentang data yang berhubungan dengan konsep 

perancangan desain interior restoran yang dimulai dari 

pembahasan tema yang digunakan, analisa lokasi, aktivitas dan 

fasilitas, elemen interior, fisika bangunan serta teknik bangunan 

dan estetika. 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Isnaini Kurnia Putri (2170401-005) 4 
http://digilib.mercubuana.ac.id/




