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Tingkat pengeringan (lb/hr)

Kg

Koefisien perpindahan massa (lb/hr.ft2)

A

Luas permukaan pengeringan (ft2)

Ps

Tekanan uap air dipermukaan (atm)

Pa

Tekanan parsial uap air di udara (atm)

Hs

Kelembaban permukaan (lb/lb udara kering)

Ha

Kelembaban udara (lb/lb udara kering)
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Tingkat perpindahan panas ( btu/hr )
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Perpindahan panas konveksi ( btu/hr.ft2.F )


[image: image4.wmf]a

q



Temperatur bola kering ( F )
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Temperatur permukaan kering ( F )

L

Panas laten penguapan pada 
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 (btu/lb)

A1
Permukaan kering efektif (ft2/lb produk kering )

d
Wadah kedalaman material basah ( ft )
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Densitas curahan produk kering (lb/ft3)

tc
Tingkat waktu pengeringan konstan ( hr )

Wo
Kandungan kelembaban produk awal ( lb/lb produk kering )

Wc
Kandungan kelembaban akhir pada tingkat waktu konstant ( lb/lb produk kering )

G
Kecepatan massa udara ( lb/hr ft2 )

Dc
Karakteristik dimensi system ( ft )

a, n, m
Persamaan empirik konstant

W
Kandungan uap air produk pada waktu t         ( lb/lb produk kering )

We
Keseimbangan kandungan uap air produk pada temperatur udara dan kelembaban          ( lb/lb produk kering )


[image: image8.wmf]W


Kandungan uap air rata-rata ( lb/lb produk kering )
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Kandungan uap air awal (lb/lb produk       kering )
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Difusifitas cairan (ft2.hr)
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Kelembaban spesifik kg/kg udara kering
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Kelembaban relative
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Tekanan parsial uap air ( Pa )
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Tekanan jenuh uap air ( Pa )
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Perpindahan panas konduksi ( W )
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Konduktivitas termal bahan ( W/m.K )
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Luas penampang yang dilalui aliran panas     ( m2 )
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Gradien suhu pada penampang tersebut (oC)
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Jumlah energi radiasi yang dipancarkan (W)
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Konstanta Boltzman
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Luas permukaan
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Beda temperatur antara permukaan dengan temperatur fluida
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Perpindahan panas konveksi ( W )


[image: image25.wmf]c

h


Koefisien perpindahan panas konveksi     ( W/m2.K )
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Beda suhu antara suhu permukaan dengan suhu fluida (oC)
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Laju aliran massa ( kg/s )


[image: image28.wmf]r


Massa jenis udara ( kg/m3 )
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Debit udara ( m3/s )
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Panas yang dihasilkan Heater ( W )
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Panasjenis udara pada tekanan konstan          ( Kj/kg.oC )
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Panas yang dibutuhkan untuk pengeringan     ( W )
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Massa air yang diuapkan ( kg )
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Enthalpi penguapan ( Kj/Kg )
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Laju panas pengeringan ( W )
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Laju penguapan air ( kg/s )
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Waktu pengeringan ( s )
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Bilangan Nusselt

DH
Diameter hidrolik ( m )

D2
Diameter luar pipa ( m )

D1
Diameter dalam pipa ( m )
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Bilangan Reynolds untuk penampang saluran
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Kecepatan aliran udara ( m/s )
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Piskositas kinematik ( N.s/m2 )
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Kadar air berdasarkan berat basah/kering       ( kg )
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Berat kering benih ( kg )
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Jumlah air yang diuapkan dalam proses pengeringan ( kg )
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Jumlah air yang diuapkan ( kg )
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Berat produk sebelum dikeringkan ( kg )


[image: image47.wmf]p

h


Efisiensi pengeringan ( % )
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Luas keseluruhan rak ( m2 )
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Luas Masing-masing rak ( m2 )

P

Panjang ( m )

L

Lebar ( m )
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Luas penampang yang dilalui aliran udara     ( m2 )

w
Lebar saluran udara ( m )

h
Tinggi saluran udara (m)


[image: image51.wmf]udara

Saluran

S


Jumlah saluran yang dilalui aliran udara

TDB 1
Temperatur lingkungan (oC)

TDB 2
Temperatur udara di ruang pengering (oC)

TWB 2
Temperatur produk (oC)

RH1
Kelembaban relative untuk lingkungan ( % )
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Massa produk basah ( kg )
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Massa produk kering ( kg )

Pr
Bilangan Prandtl

L
Panjang saluran ( m )
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Bilangan Nusselt untuk penampang berbentuk saluran
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	Beda suhu antara suhu permukaan dengan suhu fluida
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