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No.Tabel

3.1  Tinjauan Litelatur

4.1  Karakteristik membran selulosa asetat

4.2 Variasi waktu perendaman NaOH

4.3  Perbandingan Waktu

4.4 Perbandingan hasil pengujian pH 1 sampai pH 4
4.5  Perbandingan hasil pengujian pH 5 sampai pH 8
4.6  Perbandingan hasil pengujian pH 9 sampai pH 13
4.7  Pengujian sampel daging sapi segar

4.8  Pengujian sampel daging sapi busuk
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