DAFTAR TABEL

Tabel 2.1 Syarat Mutu BakS0 DagiNg ........ccccererirrirrienie e see e 30
Tabel 2.2 Kriteria Mutu Sensosi BaKSO0 .........cccvovviirriiieiienece e 31
Tabel 2.2 Penelitian Terdahulu .........ccooieiiii s 35
Tabel 2.2 Penelitian Terdahulu (Lanjutan) .........ccoooeveinninnene e 36
Tabel 3.1 Variabel Penelitian ... 39

Tabel 4.1 Jumlah Industri Kecil dan Menengah Sektor Makanan di DKI Jakarta 46
Table 4.2 Data Populasi Industri Kecil Penghasil Bakso Daging di DKI Jakarta .47
Tabel 4.2 Data Populasi Industri Kecil Bakso Daging di DKI Jakarta (Lanjutan) 48

Tabel 4.3 Nama-Nama Industri Kecil yang Dipilih Sebagai Contoh Kasus.......... 48
Tabel 4.4 Pemilihan Bahan Baku Daging Sapi..........cccccuovvveiinincneninineseeens 48
Tabel 4.5 Penggilingan dan Pencampuran Bumbu ............ccccvevviiiiiiiiin e 49
Tabel 4.6 Pencetakan dan Perebusan BakKSo0 ...........ccocovvviiiiiiniicncnccceeee 50
Tabel 4.7 Penirisan dan Penyimpanan Baks0 ............ccoouvvvriiiiniiinencneeseee 51
Tabel 4.8 Distribusi Kondisi Tempat dan Alat Produksi..........c.cccceevviiiiicinennenne. 51
Tabel 4.9 Distribusi Kondisi Produk AKNIF ............cooviiniiiieeseeen 52
Tabel 4.10 Distribusi Kondisi Karyawan............c.ccceovviieiieiecic e 53
Tabel 4.11 Persentase Penerapan GMP di Industri Bakso............cccccccevevievivennenne. 54
Tabel 5.1 SOP untuk Mendapatkan Bahan Baku.............cccceveviiineniiiiiiicen, 59
Tabel 5.2 SOP Proses Bahan Baku menjadi Bahan Jadi..........c.ccccoeeniiiiinnennnn, 59
ix

http://digilib.mercubuana.ac.id/





