DAFTAR ISl

PENGESAHAN TESIS ..ot [
PERNYATAAN KEASLIAN . ....ooiiiie st i
PEDOMAN PENGGUNAAN TESIS......coiiiiises e ii
KATA PENGANTAR oottt e e e e iv
ABSTRAK e v
ABSTRACT .ttt et e e e e e rr e e anae e vi
YAl I O ) SRS vii
DAFTAR TABEL ....ooiiiiiiiiee ettt IX
DAFTAR GAMBAR ..ottt bbb X
BAB | PENDAHULUAN ..ot 1
1.1 Latar BlaKang .........cocuoiiieiiieieie st 1
1.2 RUMUSAN MASAIAN ..o e 7
1.3 Tujuan Penelitian dan Manfaat Penelitian .............ccocoooiiiininiinencc e 8
1.4 Batasan MasSalah...........coceiiiiiiieiiee e 8
BAB [ KAJIAN PUSTAKA ...ttt 9
P A S 1T T I I=To o S PRRPPS 10
2.1.1 Keamanan PanQaN .........cccuuieiuiieiiieenieeesiieessiesesieeesieessnieessnneesssnesssssessnsnens 10
2.1.2 Sanitasi dan HYGIENE .........ccvciuiiieiieece e 11
2.1.3 SUMDBEr KONTAMINGST ..c.vvivveieieieeiecieese et sie et neas 16
2.1.4 Good Manufacturing Practices (GMP) .........cccooiiiiiiiiiiicie s 25
2.1.5 Penerapan GMP di Industri KecCil ..........ccoccoiiiiiiiiiiiiiicci e 27
2.1.6 Penerapan GMP di INduStri BakKS0..........cccviiiiiiniiiiiiccic e 29
2.2 Penelitian Terdahulu ... 31
2.3 Kerangka PemiKiran.........c.cccviiiiiiie it 37
BAB Il METODOLOGIH ..ottt 39
3.1 Jenis dan Desain Penelitian ............ccoocveiieieiienieeie e 39
3.2 Data dan INFOIMAST .....ccveieiieiiereeie e 39
3.2.1 Variabel PenelItian ........ccccviieieiiiiie e 39
vii

http://digilib.mercubuana.ac.id/



3.2.2.Jenis dan SUMDBEE Data.......coooeeeeeeeeeeee e 40

3.3 Teknik Pengumpulan Data.............ccooviiriiiiiiinciesesieesee s 40
3.4 Populasi dan SAMPEL ......cc.ecieiieieciecie e 42
KRR I = o TU ] - ] USSR 42
342 SAMPEL ... e 42
3.5 Teknik ANAlISIS Data........ccoiuiriiiiiiiiiiiieiee s 43
3.6 Langkah-Langkah Penelitian ...........ccccooveiiieiiiie e 45
BAB IV HASIL DAN ANALISIS ... 46
4.1 Pengumpulan Data .........cccooiiiiiiiiniieee s 46
4.1.1 Industri Kecil dan Menengah Sektor Makanan di DK Jakarta................... 46
4.1.2 Jumlah Industri Bakso di DKI Jakarta .........ccccccooveriiininininnene e 47
4.2 Pengolahan Data dan ANaliSiS........c.ccceiiieiiiieiecic e 48
4.2.1 Analisis Pembuatan BakS0 Sapi.........cccceviieiieiieiieiieie e 48
4.2.2 Analisis Penerapan GMP pada Produksi Bakso............cccceeeveniieninnnnnn. 51
4.2.3 Persentase Penerapan GMP di Industri Bakso..........cccovvviineniiencnnnne, 54
BAB V PEMBAHASAN ...ttt ra e e 56
5.1 TemMUAN UTAMIE ......eiiiieiieiiie ettt ene e 56
5.2 UsUlan Perbaikan ...........cooeiiieieiiiieieiesie e 58
5.3 Perbaikan yang Sudah DilakuKan .............c.cccoeviviiiiiciiesc e 61
5.4 Implikasi Manajerial ...........cccooveiiiiiiicii e 62
BAB VI KESIMPULAN DAN SARAN ..ot 64
6.1 KESTMPUIAN ... 64
5.2 SAIAN.....eeietie ittt ettt ettt be e Ra e te e nnee e 65
DAFTAR PUSTAKA ..ottt 66
LAMPIRAN ...ttt sttt ettt ettt enesbe s nens 73
RIWAYAT HIDUP ...ttt 112
viii

http://digilib.mercubuana.ac.id/





