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A :Luas (mm?)
d :Diameter (mm)
L :Panjang bidang serpihan gesek (mm)
M :Momen putar (N.mm)
P :Daya motor (W)

Pd : daya rencana ( kW)

R :Radius (mm)

Ro :Radius serpihan (mm)
t :Temperatur potong (mm)
T : Momen rencana ( kg.mm)

To :Tebal serpihan sebelum pemotongan (mm)
Tc :Tebal serpihan setelah pemotongan (mm)

\Y/ :Kecepatan Keliling (m/s)

Z :Kecepatan penghasilan geram (cm® mnt)
o :Koefisien pemuaian panas (°C)
n : Putaran (rpm)
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